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UZUMLU MINI KORNETLER

https://www.elele.com.tr

1 yumurtanin aki
55 g pudra sekeri
1 paket vanilya
30 g tereyagi (Eritilmis)
30 g toz badem
35gun

Dolgusu igin:

50 g kuru liztim

60 ml su

1 cubuk targin

200 g labne peyniri
2 yemek kagigi bal

Firini 180 dereceye ayarlayin. Iki firin tepsisine yagl kagit serin ve her birine ikiser 6 cm[2lik daireler gizin.
Yumurta aki, elenmig pudra sekeri ve vanilyayi ¢irpin. Tereyagi, badem ve elenmis unu ekleyerek karistirin.
Karigimdan tath kasigi ile alip, dairelerin icine yayin ve firinda 4 dakika ya da hafif kizarincaya kadar pigirin.
Finndan alip metal spatula yardimi ile hizli bir sekilde yuvarlayarak kornet sekli verin. Malzeme bitinceye kadar
islemi tekrarlayin. Kuru tztmleri dograyip sos tenceresine alin. Su ve gubuk targini ekleyip, kisik ateste 3-4

dakika pisirin ve sogumaya birakin. Peyniri bal ile iyice ¢irpin. Uziimlerin i¢ine ekleyip karistirin ve kornetlerin
icine doldurun. Uzerine pudra sekeri serpistirip servis yapin.
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