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UzZUOMLU MILFOY

1 salkim GzUm

8 adet milfdy hamuru

1 su bardag st

1 su bardagi kiyilmig badem
1 cay bardad seker

1 paket vanilya

1 yumurta

Oncelikle bir kabin icinde yumurta, badem, sit, seker ve vanilyayi karigtirin. Milfdy hamurlarini tepsiye bir kat
dizip, Gzerine bademli gekerli harci stirtin. Uztmleri Gizerine yerlegtirin ve tekrar milféy hamurlarini ikinci kat
olarak dizin. Dilimlere kesip 200 derecedeki firinda tizeri kizarincaya dek pisirin. Istenirse daha sonra ocak
Uzerinde de i1sitilip ¢itir hale getirilebilir. Firindan alip servis tabagina dizin
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