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UzOMLU MAGADOR (FAS)

https://www.elele.com.tr

350 gram krema

150 gram fil digi ¢ikolata
55 gram su

55 gram seker

45 gram bal

40 gram nisasta

2 gram vanilya

100 gram beyaz (ziim
Kek icin malzemeler:
85 gram tereyagi

125 gram bitter ¢ikolata
85 gram pralin

15 gram kakao

85 gramun

200 gram toz seker
150 gram yumurta,

75 gram ceviz

Su, seker ve bal ocakta kaynatilir. Nisasta ve vanilya eklenir. Cikolata dogranir, igine atilir. Krema mikserde
¢irpilir. Hazirlanan sos kremaya yedirilir. Uzim dogranir, kremaya eklenir.

Browni kekin yapliligi: Tereyag ve seker mikserde kabartilir. Yumurta yavag yavas yedirilir. Un, seker, ceviz,
kakao azar azar eklenir. Pralin yedirilir. Bitter ¢gikolata eritilip karisima yedirilir. 170°C[2lde 35 dakika pisirilir.
Browni dikddrtgen kaliba yerlestirilir. Uzerine hazirlanan mus dékalur. Dolapta sogumaya birakilir. Daha sonra
sUslenip servise sunulur.
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