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UZUMLU LOKMALAR

Malzemesi:

500 gr.un

40 gr. maya

100 gr. toz seker

6 corba kasigi Ilik su

1 tutam tuz

1 limon kabugu rendesi,

1 portakal kabugu rendesi
2 yumurta

75 gr. tereyadi

100 gr. kuru Gzim

75 gr. portakal kabugu sekilemesi
kizartmak icin aycicek yagi

Hazirlanigl.

Unu gukur bir kabin igine koyun. Mayayi biraz seker ve siitiin yarisi ile krema haline getirin. lyice karistirin. Biraz
un ile karistirip, Gzerini értlin ve sicak bir yerde 15 dakika mayanin kabarmasini bekleyin. Kalan seker ve siti
ilave edin. Tuzu, limonu, portakal kabugu rendesini, yumurta ve kii¢iik pargalar halinde kesilmig olan unile
karistinnn. Hamuru bir ka¢ dakika iyice yogurun. Sonra sicak bir yerde 15 dakika kadar bekletin. Uzimleri iki
dakika kadar sicak suda tutun. Portakal kabugu sekerlemesini ve tGizimleri hamura ilave edin. 30 dakika daha
sicak bir yerde bekletin. Aygicegdi yagini kizdirin. Hamurdan ¢orba kasidi ile pargalar alarak yaga atin. Gevirmek
suretiyle GzOmlU lokmalar 10 dakika kadar kizartin. Sonra ince kagit Gzerinde fazla yagini alin ve servis yapin.
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