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UZUMLU KURABIYE

Gigdem Akyol

1 su bardagi siviyag

1 su bardag yogdurt

2 adet yumurta

1 buguk su bardagi tozseker
1 su bardagi kuru Gzim

1 adet portakalin rendelenmis kabugdu
2 paket kabartma tozu

4-5 su bardagi un

Uzerine:

Tozseker

Yumurta sarisi

Yumurtalari tozseker ile birlikte 5 dakika kadar mikserin ylksek ayarinda ¢irpin. Siviyag ve yogurt ekleyip birkag
dakika daha karistirin, hamur yogurma kabina aktarin. Elenmig unu ve kabartma tozu karigima azar azar ilave
edip yogdurun. Olduk¢a yumusak ama ele yapismayacak kivama gelince Gzimu ve portakal kabudunu ekleyin.
Ceviz biiyikliglnde pargalar koparip elde yuvarlayin ve gerit yapin. Seritleri kendi etrafinda dénddirerek gekil
verin sonra yagl kagit serilmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi suriip, toz seker serpin, 180
dereceye ayarli 6nceden isitilmis firinda alti ve Ustl kizarana kadar pisirin.
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