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UZUMLU KREMALI BISKUVI

https://www.sabah.com.tr

1 salkim beyaz izim

2 su bardagi un

150 gram tereyagi

Yarim su bardag pudra sekeri
1 paket vanilya

3 ¢corba kagiJ! irmik

Krema igin:

1 cay bardadi beyaz (zim suyu
1 su bardag st

2 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagi pudra sekeri

2 corba kagigr krema

Uzeri igin:

Pudra sekeri

Un, tereyag, pudra sekeri, vanilya ve irmigi iyice yogurun. Hamuru merdane yardimiyla 2 cm olacak sekilde
acin. Dilediginiz ebattaki yuvarlak kalipla kesin. Hamurlari, yagh kagitla kaplanmis firin tepsisine dizip, énceden
isitilmig 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Daha sonra sogumaya birakin.

Krema igin Gizim suyu, st, un, pudra sekeri ve kremayi karigtirarak pigirin. Mikser yardimiyla ¢irparak sogutun
Iki biskUvinin arasina krema koyup GzUm yerlegtirin. BiskUviler bitene kadar islemi tekrarlayin. Uzerlerine
dilimlenmis Gz0m yerlestirip servis yapin.
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