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UZUMLU KREMA

1/4 vigne suyu

Rendelenmig 1/2 limon kabugu ve 1/2 limon suyu
3 yumurta sarisi

3 dolu yemek kagsiJi seker

6 yaprak jelatin

1/4 titre tatl krema, (krem santi de olabilir)
Birkac tane vigne ve tizim.

Visne suyunu, rendelenmis limon kabuklarini ve suyunu bir kaba koyun. Yumurta sarisi ile sekeri ilave edin.
Sonra bu kab, icinde su bulunan bir bagka kabin icine oturtun.

Yumurta teli ile hepsini kdpuk haline gelinceye kadar ¢irpin. Biraz krema karistirin. )

5 dakika soguk suda birakilarak yumusatiimis Jelatinleri sikip suyunu alin. Bir kaba koyun. Ustline hazirlanan
kremanin bir kismini dokiin. Karigtirin. Soguk bir yere koyup dondurun. Servisten evvel geride kalan hazir
kremay! katip karigtirin. Gekirdekleri gikarilan vigneleri kiyin. Sogutulan bardak veya késelerin Igine serperek
koyun. Ustiine krema ddkiin. Uzimle sUsleyip servis yapin.
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