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UZUMLU KORILI PILAV

2 su bardagi piring

1 sogan

1 corba kasigi kori

1 caybardagi kuruGziim
2 ¢orba kasigl kus UzimU
1 caybardagi zeytinyagi
Tuz, karabiber, seker

Pilavi hangi tencerede yapacaksaniz o tencerede yag ve rendelenmis sodani 3 dakika kadar kavurun. Bu arada
tizerine koriyi ekleyip kavurmaya devam edin. Daha sonra pirinci de koyup rengi seffaflagincaya kadar
kavurmaya devam edin. Uzerine GzUmleri ve baharatlari ilave ederek suyunu ekleyin. Uzerini gegecek sekilde
ya da bire bir élgtide su ekleyip kapagdini kapatin. 20 dakika kadar pismeye birakin. Demlenirken de kapagini
yarilayip altini kapatarak 5 dakika kadar dylece bekletin. Servis yaparken de dereotuyla susleyip ikram edin.
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