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Hamuru igin:

3,5 su bardagi un

1 yemek kasigi sivi yag
1 su bardagi su

1 cay kagigi tuz

Igi igin:

1 su barda@ kuru Gzin
300 gram kiyma

1 adet sogan

2 adet patates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz

Karabiber

1 demet maydanoz

UZUMLU KIYMALI BOREK

Un, yag, tuz ve suyla bir hamur yapip yarim saat dinlendirin. Tereyagini eritip sogumaya birakin. Bu arada i¢
malzemesi i¢in 2 ¢orba kagig yagdi eritip Uzerine ince kiyllmig sogani koyun. 4 dakika kavurun. Kiymay!, kuru
tz(mda Gzerine ilave edin, beraber kavurun ve gig olarak rendelenmis suyu stizlimis patatesleri koyup 5 dakika
daha kavurun. En son karabiber ve maydanozu da ekleyip ocaktan alip sogumaya birakin. Dinlenen hamuru 10
esit parcaya bdlin. Her bir pargayi yaglayip yufkalan elle gekerek acin. Kenarina kiymali icten koyup sarin ve
tepsiye yerlestirin. Uzerine katlayin, kalan yag (izerine siiriip 180 derecedeki firinda 40 dakika pisirin.
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