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UZUMLU KEK

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi kuru Gzim

Yarim su bardagi margarin (eritilmis)
Yarim su barda@ yogurt

1 su bardagi tozseker

Yarim su bardag ceviz

Genis bir kapta yumurta ve tozsekeri iyice kdpurene kadar ¢irpin. Yogurt ve erimis margarini ilave edip tekrar
girpin.

Un, kabartma tozu ve vanilyay da eleyerek ilave edip karistirin.

Son olarak kuru Gziim ve cevizleri ekleyerek iyice karistirin. Yagladiginiz kek kalibina dékup firinda 30-40 dk
kadar pisirin.
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