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ÜZÜMLÜ KEK

180 Gr Sana Hamurişi
270 gr un
0,5 Paket kabartma tozu
150 gr Çekirdeksiz Üzüm
3 Adet yumurta
180 gr şeker

Üzümlerin üzerine sıcak su döküp 10 dakika bekletip iyice süzün. Oda sıcaklığındaki margarini, şekeri ve
yumurtaları çırpın. Kabartma tozu karıştırılmış unu ekleyerek tahta kaşıkla karıştırın. En son üzümleri ekleyin.
Yağlanmış kalıba dökerek 160 derece ısıtılmış fırında 40 dakika pişirip soğuyunca servis yapın.
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