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UZUMLU KEK

1 tath kasidi tereyad

300 gr (2/3 su bardagi) kuru Gzim

60 gr (1/3 su bardagi) dogranmis meyve kabugu sekerlemesi
180 gr (1 su bardagi) badem (dogranmig)

120 gr (1/2 su barda@i) seker

2 tath kasigi limon suyu

3 yumurta (hafifce ¢irpiimis)

90 gr (3/4 su bardagi) un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 kahve kagsi@i hindistancevizi rendesi

Once, firninizi hafifce (150° C) isitiniz.

Tereyagin yarisiyla 15 cm'lik bir kek kalibini yaglayiniz. Kaliba aliminyum kagit déseyip, bu kadidi da kalan 1/2
tath kasigi tereyadla yaglayarak bir kenara birakiniz. Orta boy bir kasede kuru Gzim, meyve kabugu
sekerlemesi, badem ve sekeri karigtiriniz. Limon suyu ve ¢irpilmis yumurtalari ekleyip, tahta bir kasikla bitin
malzemeyi karistiniz. Unu, kabartma tozunu ve hindistancevizi kabugu rendesini bir kaseye eleyip, unlu karigimi
madeni bir kasikla GzUmlU karisima katiniz. Karisimi yagladiginiz kek kalibina kasikla bosaltip, kalibi firina
sirinuz; 1-1,5 saat, batiracaginiz bir sis temiz olarak ¢ikana kadar pigiriniz.

Kalibi firindan alip, 20 dakika bir kenarda sogumaya birakiniz. Kalibi ters gevirip, keki ¢ikariniz. Aliminyum
kagidi ¢cikarip atiniz. Keki tel 1zgara Ustlinde soguttuktan sonra, servis ediniz.
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