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KURU UZUMLU KEK

150 gram seker

150 gram un

5 yumurta

100 gram ¢ekirdeksi kuru Gzim
yarim paket vanilya

yarim limon kabugu rendesi

1 cay kasigi kabartma tozu

BlyUkge bir kap icerisine sekeri koyarak Gzerine yumurtalari kiriniz. Yumurta teli ile kuvvetle ¢irparak, krem
haline getiriniz. Bu duruma gelinceye kadar iyice hallettikten sonra, i¢ine unu, Gzima vanilyayi, limon kabugu
rendesini ve kabartma tozunu ilave ederek hepsini birlikte karistiriniz. Kek kalibini yaglayarak ve unlayarak i¢ine
bu hazirladiginiz. malzemeyi ddkindz. Hafif hararetli firnda bir saat pisiriniz.
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