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UZUMLU KEK

MALZEME:

5 ¢orba kasigi seker

5 yumurta

5 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi kus Gzima

1 corba kasigi ¢ekirdeksiz zim
1 ¢orba kasigi kabartma tozu

1 limonun rendelenmis kabuklari
1 cay kasigi vanilya

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri

HAZIRLANISI:

Yumurtalar ve geker tencereye konulur. Hafif ates (zerine "yogurt" kivamina gelinceye kadar karigtirilir.
Un-Uzim karigimi, yumurta-seker karigsimi Uzerine dokulur. lyice karigtirilir.

Kek kalibi yaglanir, sonra 2 gorba kasigi un dokuilir. Kalip sallanarak, unun her tarafina dagitiimasi saglanir.
Hazirlanan karigimin yarisi kaliba bogaltilir. Uzerine, artan Gzimler serpildikten sonra hamurun geri kalani konur.
Onceden isitilimis firnda 45 dakika pigirilir.

Pistikten sonra firindan ¢ikarilir, sogumasi beklenir.

Soguduktan sonra, bigak yardimiyla kaliptan ¢ikarilir.

Uzerine pudra sekeri serpilerek servis yapilir.
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