—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UZUMLU KEK

Gerekli malzemeler:

Un (2 su bardagi)
Yumurta (4 adet)

Sit (1 cay bardagr)

Toz seker (1 su bardag)
Margarin (150 gram)
Kuru Gzim (150 gram)
Kabartma tozu (1 paket)

Oval bir kabin icine 150 gram margarin, 4 yumurta, 1 ¢cay bardagi sut ve 1 ¢ay bardadi seker koyarak mikser ile
bir dakika ¢irpin

Uzerine 2 su bardagdi unu da ekleyerek ¢irpma islemine devam edin. Girpma isleminin bitimine yakin 1 paket
kabartma tozunu ekleyerek 1 dakika daha kanstinn ve kek hamurunuzu hazirlayin.

150 gram UGizOmU bir kaba alarak lyemek kasigi unla unlayin. Bu karigimi kek hamurunun igcine karigtirarak
kasikla iyice karismasini saglayin.

Hamuru, silikon kek kalibiniza yaglamadan (normal kek kalibi kullanirsaniz kalibi yaglamaniz gerekir) iyice
yayarak koyun ve 175 derecede dnceden isitiimig finnda 35 dakika pigirin. Pistikten sonra firindan alip kaliptan
¢ikartmak icin sogumasini bekleyin ve dilimleyerek servis yapin.
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