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UZUMLU KEK

150 gram kuru 0zim

150 ml. (1/2 su bardagindan biraz fazla) portakal suyu
100 gram (6,5 ¢corbakasiJi) tereyadi veya margarin
225 gram (2 su bardagi) un

50 gram (3 gorbakasiJi) tozseker

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi soda

1 yumurta

1 corbakasigi esmer seker

1 Dikddrtgen bir kek kalibini yaglayin. Uziimleri portakal suyuyla karigtirarak 2 saat bekletin.

2 Yag, un ve sekeri karistirin. Soda ve kabartma tozunu da kattiktan sonra sitt de ekleyerek bir sire el
mikseriyle kanstirin. Girpiimig yumurtayi da bu karigima kattiktan sonra tiziimleri ilave edin.

3 160 derecelik firnda 1 saat pisirdikten sonra, sogumaya birakin. lyice soguduktan sonra kaliptan ¢ikararak
servis yapin.
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