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UZUMLU KEK

2 adet Keskinoglu yumurta
20 yemek kagigi bal

300 grun

1/2 gay kagig1 kabartma tozu
1/2 gay kagi§i tuz

400 ml yogdurt

50 gr kuru Gzim

Tereyagi

Firnni dnceden 220 derecede 1sitiniz. Un, kabartma tozu, karbonat ve tuzu bir kapta karigtiriniz. Ayri bir kapta ise
yogurt ve yumurta beyazini kanigtiriniz. Yogurt karigimina kuru tiziim ve bali da ekledikten sonra bunu un
karigsimina ilave ediniz. lyice karnstirdiktan sonra, yagladiginiz pisirme kabina dokinuz. Kek kabarana kadar
yaklasik 20 dakika pisiriniz. Sicak olarak servis yapiniz.

ML® Uzimlii Kek igin tiklayin
ML® Uzimli Cayli Kek icin tiklayin
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