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UZUMLU KEK

Malzeme

- 200 g Sana yagi

- 1 su bardag toz seker

- 3 adet yumurta

- 2,5 su bardagi un

- 1 paket vanilya

- 1 paket kabartma tozu

- 1 salkim Uzim

- 2 su barda@i damla ¢ikolata
- 1 tath kasigi zencefil

Hazirlanisi

1. Derin bir k&senin icine yumurtalari, sekeri ve zencefili koyup, bir ¢irpici veya mikser yardimi ile seker
yumurtanin iginde eriyene kadar karigtirin.

2. Har¢ krema kivamina geldikten sonra i¢ine oda sicakliinda yumusattiginiz Sana Yagini kiplere kesip,
karistirip ¢irpin.

3. Daha sonra igine bir siizge¢ yardimi ile eleyerek unu, vanilyayi ve kabartma tozunu ilave edip, karistirin.
4. Yagh kagit serdiginiz kek kalibinin igine harci dokiin.

5. Uzimleri kek harcinin Gzerine gicek seklinde dizip, hafifce Gzerine bastirin.

6. En son Uzerine damla ¢ikolatalar serpip, énceden isitilimis 185 derecelik firinda 35-40 dakika pisirin.

7. Pisen keki kalibinda 15 dakika sogutup, arzuya gére krem santi veya dondurma ile servis edin.
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