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UZUMLU KEK

Yarim kg un,

2 su bardagi tozseker,

1 su bardagi Gzim suyu,
125 gram margarin,

4 adet yumurta,
kabartma tozu,

1 corba kasigi targin,

1 su barda@i Gizim

Once finni 200 derecede Isitin. Daha sonra seker ve yumurtay! derin bir kaba alin. Mikser yardimiyla ¢irpin.
Ardindan kaba yag ve Gz0m suyunu ekleyin. Daha sonra kabartma tozunu, un ve targini da ilave edip, bir slre
malzemeler iyice karigana dek ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru siviyag veya eritilmig margarinle yaglanmis yuvarlak
bir kek kalibina dékin. Onceden isitilmig firma srin. Keki firma koyduktan 10 dakika sonra sicakhgi 150
dereceye duslrin ve bir su bardagi Gzimd hamurun igine dékan.

Elinizle hafifce bastirarak igine dogru itin. Keki bir sire pismeye birakin. Kek kabardiinda kalan Gzimlerinizi de
hamurun icine itin. Toplam bir buguk saat iginde kekiniz pisecektir.

Ancak keki firndan ¢ikartmadan dnce kuru ve temiz bir bicak yardimiyla kekin pigip pismedigini kontrol edin.
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