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UZUMLU KEK

3,5 su bardagi un

1 su bardagi kuru Gzim
1 su bardagi toz seker
1 su bardag sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu
1 paket sekerli vanilin
4 adet yumurta

Seker ve yumurtay mikserin dnce en diisik sonra en yiksek ayarinda kabarincaya kadar iyice ¢irpin. Bu
karigima sivi yag, yogurt ve unla karigtirilmig kabartma tozu ve vanilin ilave edip ¢irpmaya devam edin.

Kuru Gzdmleri unlayin ve ¢irpmanin sonuna dogru hamura ilave edip, biraz karigtirin. Istege bagl olarak portakal
ve limon rendesi ilave edin. Yaglanmis kek kalibina bosaltip dnceden isitiimig firinda 150 derecede pisirin.
Soguduktan sonra istede gore Uizerine pudra sekeri serpin.
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