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ÜZÜMLÜ KEK

4 yumurta ve 1,5 çay bardağı toz şekeri 3 dakika çırpıp 100 g margarin, 1 tutam tuz, 1 su bardağı ılık süt ve 1
portakal kabuğu rendesi ekleyip çırpın. 4 su bardağı unu eleyin, maya ile karıştırın ve hamura ekleyin 1 dakika
çırpıp, 1 çay bardağı öğütülmüş ceviz ve 1 çay bardağı kuru üzüm ekleyin. Üzerini kapatıp ılık ortamda 30
dakika bekletin ve 26 cm çapında yağlanmış kek kalıbına dökün. 180°C'ye ısıtılmış fırında 30-35 dakika pişirin.
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