B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

UZUMLU KEK (FRANSA)

Bir kap icine 250 gram tereyadi ile 1.5 su bardadi pudra sekeri konur. Tahta kasikla iyice karigtirilir. 8 adet
yumurta birer birer kirilir ve her kirihigta kanstirlir. Sonra buna iki su bardagdi un ilave edilir. Arzu edilirse yarim
bardak kuru Gzimle beraber uzun uzun kesilmis meyve sekerlemesi de konur. Bir kahve kasigi amonyak veya
karbonat ilave edilerek hamur dibine yagl k&git konmus bir pasta kalibina dékulir. 20 dakika adir atesli bir

firnda pigirilir.
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