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UZUMLU KAYISILI PILAV

2 su bardagi piring

10 adet kuru kayisi

3 corba kus Uzimi

2 adet dogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz, karabiber
Yeterince et suyu

1 cay bardag ¢ig badem
1 cay bardagi kuru Gzim

Piringleri tuzlu ve 1k suda 15 dakika bekletip suyunu siiziin ve bol suda yikayin. ince dogranmig soganlari
tereyaginda kavurun. Pirinci ekleyip kavurmaya devam edin. Pirin¢lerin Gzerine Gzimleri ve kabudu soyulmus
¢ig bademleri dokip Uzerini gegecek kadar et suyunu verin. 30 dakika kisik ateste pismeye birakin. Servis
yaparken dereotu kiyip sicak olarak ikram edin.
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