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UZUMLU KAYISILI KEK

4 adet yumurta

1 su bardagindan az toz seker

100 gr. margarin

1 su bardagindan biraz fazla un

yarim paket vanilya

1 cay kasigi kabartma tozu

2 cay kasigi rendelenmis limon kabugu
1 ¢orba kasigi kuru Gzim

2 corba kasi§i ceviz igi

1 corba kasigi kiigiik dogranmig kayisi

Yumurtayi sekerle 10 dakika ¢irpin. Margarini de ekleyip, ¢irpmaya devam edin. Unu vailyayi ve kabartma
tozunu ekleyin. Rendelenmis limon kabugunu da ilave edip karigtirmaya devam edin. Uzun bir kek kalibina yagli
kagit serin. Karigimi tizerine yayin. Uzlm, ceviz i¢i ve kayisiyi kekin dibine gékmemesi igin hafifge unlayin. Kek
hamurunun tzerine koyun. Onceden isitilmig 180 derece firinda 40 dakika pisirin.

ML® Kayisili Kek icin tiklayin
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