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UZUMLU KAHVELI KEK

180 Gr Sana Hamurigi

1,5 Su Bardagi un

1 Su Bardagi stt ]
1 Yemek Kasigi TURK KAHVESI
1 Su Bardag@i pudra sekeri

1 Paket kabartma tozu

3 Adet yumurta

1 Su Bardagi kuru Gzim

Pudra sekeri, turk kahvesi ve oda sicakliindaki sana hamurisini plrizsiz bir hal alincaya kadar yaklagik 5
dakika ¢irpin. Karigima yumurtalari teker teker ekleyin. Kurutulmug Gzimleri ekleyin. Un, kabartma tozu ve stitl
yavas yavas ekleyerek tahta kasikla karistirin. Yaglanmig kaliba dékip, 6nceden 180 dereceye isitiimig firinda 1
saat pisirin.
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