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UZUMLU ISLAK KEK

Malzemeler:

Bir salkim siyah (zim
Bir salkim yesil Gizim
100 gram margarin
1.5 ¢ay bardagi toz seker
2 adet yumurta

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 corba kasigi kakao

1 su bardag st

Hazirlanisi:

Margarin ve toz gekeri bir kapta krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Yumurtalari ayri bir kapta girpip sekerli
karigima ekleyin ve karigtirin. Un, kabartma tozu, vanilya, kakao ve suti ekleyip girpin. Uzimleri ilave ederek
spatula ile 1-2 sefer karistirin. Ki¢uk kaliplar yaglayin. Uzimli harci kaliplara pay edin. Onceden isitiimis 180
dereceli firnda 20 dakika sureyle pisirin. llininca kaliptan ¢ikarip servis tabagina alin.
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