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UZUMLU HAVUCLU PILAV

2 su bardagi piring

1/2 su bardagi kuru Gzim
1 adet havug

300 gr. kusbasli kuzu eti
3 corba kagiJ! tereyagdi

1 adet kigulk sogan
Targin, tuz, karabiber

Kuru Gzumi 10 dakika ik suda bekletin. Havucu rendeleyin. Eti kavurun. Uzerine tereyadi ve dogranmig sogan
ekleyin. Soganin rengi déniince havucu ekleyin. Bir-iki dakika kavurup Uzerini gececek kadar sicak su ekleyin
ve et yumusayana dek pisirin. Et yumusayip suyunu tamamen ¢ekince, yeniden iki su bardadi sicak su, kuru
Uzum, targin, tuz ve karabiber ekleyin. Kaynamaya basglayinca pirinci ekleyin, suyunu ¢cekene dek pisirin.
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