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UZUMLU ETLI PILAV

500 gram dana kusbagi

2.5 su bardag pilavlik bulgur ya da piring
2 domates

1 cay bardagi kuru Gzim

1 sogan

1 corba kasigi salca

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

Tuz, karabiber

Tereyagini tencereye alip eritin. Kiip seklinde dogranmis etleri ekleyip 5 dakika kavurun. Uzerine rendelenmis
sogan ve salcayi ekleyip 5 dakika daha kadar kavurun. Rendelenmis domatesleri ve 3 su bardagdi kadar sicak
suyu Uzerine ekleyip kapagini kapatin ve 5 dakika pisirin. Su kaynayinca tGzimleri ve bulguru ekleyin. 30 dakika
kisik ateste hi¢ karigtirmadan pisirin. Bes dakika daha dinlendirin ve servis tabagina aktarin.
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