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UZUMLU ET SOTE

400 gr. kusbasi et

1 cay bardagi kuru Gzim
1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

2 dis sarimsak

1/4 cay kasigi targin

Tuz

Karabiber

UZERI ICIN:

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Rendelenmis sogan, tereyag, salga, tuz, karabiber ve ezilmig sarimsag etle ovun. Firin kabina koyarak 200
derece firinda 45 dakika pisirin. Firindan alin. Uzerine kug Gztmleri ve bir gay bardagi sicak su koyarak ocak
Ustlinde bes dakika daha pisirin. Uzerine yagda yakilmis pul biber ddkerek servis yapin.
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