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UZUMLU ELMALI KEK

4 yumurta

1,5 su bardagi seker

1/2 paket kabartma tozu
1/2 paket vanilya

aldigi kadar un

125 gr. margarin
Uzerine:

4-5 adet elma

1 limon suyu

2 ¢orba kasi@i kuru Gzim
3 corba kasiJi elma marmeladi veya bagka bir marmelat

Yumurta ve sekeri bir kaba koyarak cirpin. Képuk kdptk halini alinca buna vanilyayi, kabartma tozunu, eritilmis
margarini ve unu ilave edin. Orta kalinlikta bir hamur elde etmek igin, yeterince un katmalisiniz. Malzemeyi
yaglanmis firin tepsisine dékiin. Bu arada elmalar soyun. Dérde bollp ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Ince dilimler
halinde kesin. Hamurun Gzerine yerlestirin. EImalarin Gzerine GzUmu serpin. Marmeladi bir kaba koyarak isitin.
Sicak marmelad bir firga ile elmalarin Uzerine siriin. Tepsiyi sicak firina koyarak 25-30 dakika pigirin.
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