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UZUMLU EKMEK

Malzemeler: 70 gram un, 2 adet yumurta, 2 gram maya, 1 tath kasiJi tozseker, mayayi islatacak kadar sit, 25
gram tereyagl, 2 ¢orba kasidi kuru Gzim, 50 gram seker ve | tutam tuz.

Hazirlanigi: SGtU ihtin ve mayayi islatin. | tath kasidi un ilave edin ve karigtirarak ¢ok sivi olmayan bir hamur elde
edip, kabarmasi i¢in 10 dakika kadar dinlendirin. Gukur bir k&seye un, 1 adet yumurta, tuz, seker ve
hazirladiginiz maya hamurunu koyup, 5 dakika kadar yogurarak yumusak bir hamur elde edin. Tereyagini, tahta
kasik ile ezerek yumusatin. Kuru Gzimleri ve yumusatilmis tereyagini hamura ilave edip, hamuru defalarca
katlayarak, tereyadl malzemenin hamura karismasini saglayin. Hamuru, yuvarlayarak gukur k&seye koyun ve
ihk bir yerde en az 45 dakika bekletin. Bir merdane ile hamuru agip, 4 esit parcaya bélin ve yuvarlayarak top
gibi yapip, firin tepsisine yerlestirin. Kabarmasi igin, 30 dakika daha ilik bir yerde bekletin. Ikinci yumurtayi ¢irpin
ve ki¢Uk hamurlarin Gstine sirin. Hamurlari yan yana getirip, Uzerine seker serpin. Orta dereceli firnda 10
dakika kadar pisirdikten sonra ilik servis yapin.
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