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UZUMLU EKMEK

www.miele.com.tr

1 Kip Maya (42 gr.)
150-200 ml Ayran, ilik
500 gr. Un

100 gr. Seker

1 tutam Tuz

20 gr. Tereyag, sivi
125 gr. yagsiz Quark
250 gr. kuru Uzim

Mayayi sttlin iginde aginiz. Un, tuz, seker, yadi ve ¢6zilen mayayi piriizstiz bir hamur elde edinceye kadar
yogurunuz.

Yikanmig ve stiztlmUs Gzimleri hamura katiniz.

Otomatik program ile: Hamuru yaglanmis bir kare kaliba dokun, Ustiine su strin ve sonra ekmegi kizarincaya
kadar firnda pigirin. )

Otomatik programsiz: Hamuru yaglanmis kaliba koyun, firina stiriin ve 50° C Ust-/Alt Isitma programinda
yaklasik 30 dakika hamur iki misli oluncaya kadar kabarmaya birakin. Hamurun Ustline su siriin ve daha sonra
ekmegi kizarincaya kadar pisirin.
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