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UZUMLU DEREOTLU PILAV

2 su bardagi piring

3 corba kasigi tereyagi

2 ¢orba kagigi dolma fistigi
4 corba kasIg! zeytinyad!

1 adet sogan

1 demet dereotu

1 corba kasigi kus Gzima
3,5 su bardagdi sicak su

Tuz

Karabiber, targin, yenibahar

Tereyaginda piringleri ve dolma fistigint kavurun. Kiip dogranmig soganlari, kug Gzimund, baharatlari da ekleyip
karistirin. Uzerine suyunu verip 20 dakika kadar pismeye birakin. Pilav demlenirken Gzerine kiyllmig dereotunu
ilave edip karigtirin. Pilavin sicakliiyla 10 dakika daha demlendirip servis yapin.
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