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UzOMLU COREK
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75 gr. Quark

50 ml Sat

40 ml Zeytinyagi

40 gr. Seker

1 Paket Sekerli Vanilin

1 kliclk sise Vanilya aromasi

1 tutam Tuz

200 gr. Un

4 cay kasigi Kabartma tozu
Dolgu malzemesi:

100 gr. Aci Badem, klicik kiplere bdlinmis
50 gr. Tereyagi, yumusak

1 Yumurta

125 gr. kuru Uzim

50 gr. Findik, ¢ekilmis

1 kii¢ik bicak ucu kadar tarcin
Glazlir malzemesi:

75 gr. Pudra Sekeri

1-2 yemek kagigi meyve suyu

Quark, yumurta, seker, sekerli vanilin ve tuz kanstirilir. Yarisi kabartma tozu karstirlmis una ilave edilir ve kalan
birlikte yodurulur.

Hamuru un serpilmis bir yerde 1/2 cm kalinhginda dikdortgen (25 x 30 cm) seklinde agin ve yaglanan cam
kaseye yayin.

Icine badem ezmesi, tereyadi ve yumurta iyice birlikte ¢irpilir, kuru Gzim, findik, tar¢in ve aroma eklenir. Bu
karisim hamurun Ustline surulUr.

Hamurun st ve alt kenarini 2 cm kadar hamurun ortasina dogru katlayin. Goregi altin sarisi renginde pisirin.
Pistikten sonra hemen Ustline meyve suyu ile kanistirilmis pudra sekerini strin. Géregi bir defa ¢apraz olarak
kesin, daha sonra uzunlamasina 8 seride boltn.

© lezzetler.com tarif no:123753 « adi:Uz{imlii Gérek » génderen:Hig Kimse « indirme tarihi:15.04.2025 - 19:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzumlu-corek-vt91038
https://www.miele.com.tr
http://www.tcpdf.org

