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UzOMLU CORBA (SIVAS)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 Su Bardagi Haglanmis Yarma

1 Su Bardag@i Haglanmis Nohut

1 Su Bardag@i Haslanmis Fasulye

2 Su Bardagi Cekirdeksiz Uzim

2 Su Bardagi Kayisi Kurusu (Gir)

1 Su Bardagi Besni Uzimi. B

1 Su Bardagi Kara Uziim (Urgiip Uzimi hosafin suyunu karartmaz.)
1 Su Bardag Incaz (Erik Kurusu)

10-12 Hurma

6-7 Incir (Cekirdekleri dagdildigi igin konulmayabilir)
1 Su Bardag@ Seker

Vs Gay Kasigi Tuz

1 Fincan Giilsuyu (Arzuya gore)

1 Su Bardag@ Déviilmisg Ceviz

Bayramlarda yapilan geleneksel bir hosaf tirtidir. Yarma (Dévme), nohut ve fasulye haglanir. Gekirdeksiz
UzUm, kara Gzim (Urglp GzUma), parmak GzOmU (Besni Gzdmda), haslanmis hububatla birlikte pigirilir. Uzimler
acllinca, igine kayisi kurusu (¢ir), erik kurusu (incaz), hurma ve dérde bélinmus incirler konulur. Bu son
konulanlar pisince sekeri ilave edilir, bir fiske tuz atilir. Pisince sogumaya birakilir, arzuya gére gil suyu da

katilir. Uzerine dévilmiis ceviz ekilerek servis yapllir.
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