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UZUMLU CHEESECAKE

https://www.sabah.com.tr

2 paket kepekli biskilvi

100 gram tereyagl margarin

3 corba kasigi bal

Jole igin:

1 paket limonlu j6le

2 su bardagi sicak su

Krema igin:

2 paket toz krem santi

2 su bardagi soguk sit

Yarim limonun suyu ve rendelenmis kabugu
1 paket vanilya

1 kutu peynirli sandvi¢ siirme (Sade)
Uzeri igin:

300 gram siyah (zim

Kepekli bisklviyi elinizle ufalayarak un haline getirin. Kelepgeli kek kalibinin i¢ine yayin. Bir tavanin icine yag ve
bali koyup karistirarak eritin. Hazirladiginiz sosu kalibin i¢indeki biskivilerin Gzerine dékup iyice karigtirin.
Elinizle biskivilerin Gzerine bastirarak diiz bir kat haline getirin. Buzdolabinda 15 dakika sogumaya birakin. Bir
kase igine limonlu joleyi bogaltin. Uzerine sicak suyu koyup, bir girpici ile jéle eriyene kadar ¢irpin. Krema igin
toz krem santiyi ve soguk sutl mikserle ¢irpin. Igine hazirladiginiz jéleyi, limon suyu ve kabudunu, vanilyayi ilave
edip ¢irpmaya devam edin. En son peynirli sandvi¢ stirmeyi ekleyip karigtirin. Bu karigimi biskivi katinin Gzerine
dokUp bir kasigin tersiyle duzelttikten sonra buzlukta 10 dakika tutun. Buzluktan ¢ikardiktan sonra Uzerini siyah
Uzumle sUsleyip tekrar buzluga koyun. 2 saat soduttuktan sonra kek kalibindan ¢ikarip servis tabagina alin. Oda
sicakhginda 5 dakika beklettikten sonra dilimleyerek servis yapin.

Not: Tatlyr buzdolabindan ¢ikarir gikarmaz dilimlerseniz, biskivisi donmus olacagi i¢in rahat kesilmeyip
parcalanabilir. Peynirli sandvi¢ sirmeyi; labne peyniriyle hazirladiginiz tim tathlarda kullanabilirsiniz.
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