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UZUMLU CHEESECAKE

https://yemek.name

1,5 paket yulafl biskivi

100 gr eritilmis tereyad

150 gr labne peyniri

300 gr ¢irpiimig krem santi

2 yumurta sarisi

2 paket tart j6lesi

80 gr toz seker

200 gr beyaz Uzim (gilek, kivi, vb,...)

Biskuviler, toz haline getirilir.

Margarin eritilir, toz haline getirilmig biskuvilere yedirilir.

Biskuviler, 18-20 cm ¢apinda bir kelepgeli kalibin tabanina sikica yayilir.
30 dakika boyunca buzdolabinda tutulur.

Labne peyniri bir kaba alinir, mikser ile ¢irpilir.

Girpilmis krem santi eklenip ¢irpilarak peynire yedirilir.

Yumurta sarilari ayri bir kapta toz sekerle ¢irpilarak kabartilir.

Dider karigim eklenip yedirilir.

Tart j6lesi, iki cay bardadi su konularak kaynatilir.

Iininca karisima eklenip hizlica karigtirilir.

Bisklvinin tzerine yayilir.

Derin dondurucuda 2 saat bekletilir.

Servisten yarim saat kadar 6nce buzluktan ¢ikarilir.

Kek, gember kaliptan ¢ikarilacak kadar ¢ézuldikten sonra kaliptan dikkatlice ¢ikarilir, servis tabagina alinir,
Uzeri dilediginiz sekilde gikolata sos ya da meyvelerle sislenir.

Ucgen dilimler halinde kesilip soguk olarak servis edilir.
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