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UZUMLU CEVIZLI PORTAKAL HELVASI

1 litre st

1 su bardag seker

1,5 su bardagi un

1 cay bardagi kuru Gzim

125 gr Sana Klasik Margarin

1 adet portakal kabudu rendesi
1 su bardagi dévilmisceviz

1 cay bardadi portakal suyu

SANA KLASIK MARGARINI BIR TENCEREDE ERITIN.UNU KATIP PEMBELESINCEYE KADAR _
KAVURUN.SUTU SEKERLE KARISTIRIN.SEKERLI SUTU UNA ILAVE EDIN.PORTAKAL KABUGU o
RENDESINI VE SUYUNU KATIN.KARISTIRARAK SUYUNU GCEKTIRIN.HELVANIN ALTINI KAPATIP CEVIZI
VE KARA UZUMU EKLEYIN. SICAK SERVIS YAPIN.
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