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ÜZÜMLÜ CEVİZLİ MUFFİN

1 su bardağı kuru üzüm
1 çay bardağı toz çekilmiş ceviz
3 yumurta
1 su bardağı şeker
1 portakalın kabuğunun rendesi
1 limon kabuğu rendesi
1 çay kaşığı tarçın
1 çay kaşığı vanilya, kabartma tozu
1 çay bardağı eritilmiş çikolata

Yumurtaları çırpıp içine şekeri, çekilmiş cevizi ilave edip karıştırın. Limon ve portakal kabuğu rendesini, tarçını
ve üzümü ekleyip çırpmaya devam edin. Vanilyayı, kabartma tozunu ve unu üzerine ilave ederek muffin kek
kalıplarına paylaştırın 170 derecedeki fırında 15 dakika pişirip çıkartın. Üzerine istenirse erimiş çikolata gezdirip
daha farklı bir lezzet elde edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:94199 • adı:Üzümlü Cevizli Muffin • gönderen:gülçehre • indirme tarihi:02.05.2024 - 07:31

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/uzumlu-cevizli-muffin-vt69346
http://www.tcpdf.org

