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UZUMLU CEVIZLI KURABIYE

Malzemeler:

250 gram margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagi ceviz ici

2 adet yumurta

1 limon suyu

1 cay bardagi kabartma tozu
35 su bardagi un

Hazirlanisi:

Yumurtanin birinin sarisini ayirin. Oda sicakliginda yumusamis margarini pudra sekeri ile mikserde ¢irpin.
Yumurtalar ve limon suyunu ilave edin. Kabartma tozu, unu, Gzim ve cevizleri(iri kiyilmig) ekleyip hamuru
yogurun. Hamur tizerine folyo sarip bir saat dinlendirin. Merdane ile bir cm kaliniginda agin. Kaliplarla kesip firin
tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi strtip ¢atalla ¢izin. 180 derecede isitilmis firinda Gzerleri kizarana
kadar pisirin. Soguduktan sonra servise sunun.
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