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UZUMLU BEZELYE

350 g taze bezelye (kilgiklar ayiklanmis)
15 g (1 corba kasigi) tuzsuz tereyagi

1 klicUk sogan (ince dogranmig)

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber

700 g taze siyah uzum

Bir tencereye 3 litre (13 su bardagi) su koyup, tencereyi harli atese oturtarak, suyu bir tagim kaynatin.
Kaynayinca bezelyeleri koyup, 2 dakika haglayin. Tencereyi atesten alip, bezelyeleri bir sizgegte stizerek,
soguk su altinda galkalayin. Yeniden stizdUrUp, bir kenara birakin.

Kalin dipli blyuk bir tencereye tereyagini koyup, tencereyi orta atese oturtarak, tereyagini eritin. Eriyince
soganlari koyup, sik sik karistirarak, iyice yumusayincaya kadar (yaklasik 2 dakika) pisirin. Haglanmig
bezelyeleri ekleyip, tuz ve karabiberi serperek, bezelyeleri yumusayincaya kadar (2 - 3 dakika) pigirin. Siyah
Uzumleri ekleyip yaklasik 1 dakika pisirdikten sonra, tencereyi atesten alin. Uziml0 bezelyeyi 4 ¢cukur tabaga
béllstlrip, servis yapin.

Not: Bu tarifte istenirse, bezelye yerine sultani bezelye kullanilabilir. Bu durumda, 2 dakika degil, 30 saniye
haslamak gerekir.
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