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UZUMLU BADEMLI PILAV

2 su bardagi piring

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 cay bardagi kus Gzim0

1 cay bardagi ic badem

3 su bardadi su ya da et suyu
karabiber

tuz

Piri¢ tuzlu iIlk suda yarnm saat bekletilir, tencereye 2 ¢orba kasidi tereyadi konur, eriyince suda bekletilmis suyu
sUzulmUs piri¢ katilir, 5-6 dakika kavrulur, tuz ve et suyu katilir, tencerenin kapagi kapatilir, orta - kisik ates
arasinda 18-20 dakika pisirilir, demlenmeye birakilir, bu arada baska bir tavada 1 ¢orba kasigi tereyad eritilir, i¢
badem atilir, pembelesince yikanmis kug GzUmU eklenir, kus GzUmu sisene kadar kavrulur, pilav demlenince
Uz0mlU karisim katilir, karistirilir, servise sunulur.
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