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UZUMLU BADEMLI PILAV

https://yemek.name

2 su bardagi piring

1 cay bardagi kuru Gzim

1 su bardagindan az file badem
2 dolu dolu yemek kasigi tereyagi
3 su bardagi kaynar su

Tuz

Istege goére 1,5 adet et bulyon

Piring 3-4 su yikanarak nisastasi akitilir ve ilik su dolu bir kapta 10-15 dakika bekletilir.

Bekletilen piringler son bir kez yikanarak iyice stzUlUr.

Tencereye tereyadi koyulur ve icine bademler eklenerek kavrulur.

Bademler hafif pembelesince icine piringler eklenir ve piringler tane tane olup saydamlasana kadar kavrulmaya
devam edilir.

Son olarak tGzUmler ve bulyon pirince eklenir 1-2 kez karigtirilir.

Kaynar su katilarak piringlerin Gzeri g6z g6z olana kadar ylksek, g6z g6z olduktan sonra ise kisik ateste suyunu
cekene kadar pisirilir.

10 dakika kadar dinlendirildikten sonra servis edilir.
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