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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

500 gr.un

Ufak paket maya

250 gr. seker

1 tutam tuz

Yarim bardak ilk sut

1 limonun rendelenmis kabugu
250 gr. margarin

4 orta biyUklikte yumurta

125 gr. badem

150 gr. kuru Gzim

50 gr. kustzimu

25 gr. portakal kabugu rendesi
Sislemek icin:

1 yemek kasidi pudrasekeri

UZUMLU BADEMLI KEK

Unla mayay bir kasenin iginde iyice karistirdiktan sonra seker, tuz, sit, limon kabugu sivi haline getirilmis
margarini ve yumurtalari da arasina karistirin. Simdi bunlarin hepsini el mikseriyle iyice yogurduktan sonra
badem, kurutizim, kustizimi ve rendelenmis portakal kabugunu da arasina yogurun. Béylece Ustinl 6rtlin ve
sicak bir yerde kabarana kadar bekletin. Daha sonra tekrar iyice yogurun ve yagdlanmig bir kek kalibina bogaltin
(resimdeki gibi). Tekrar Ustl 6rtllU olarak sicak bir yerde kabarmasini bekleyin. Bu arada firininizi orta i1siya
ayarlayin ve 30 dakika kadar pisirin. Kekin Uzeri kararmaya bagsladigyi zaman lzerine parsémen kagidi 6rtin.
Finndan ¢ikardiktan sonra hemen bir pasta tabagina ¢evirin ve sogutun. Servis etmeden dnce de lizerine 1
yemek kasiJi pudra sekerini serpistirin.
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