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UZUMLU BADEM TATLISI

2 su bardagi un

100 gr pudra sekeri

1 yumurta

1 yumurta sarisi

1 paket kabartma tozu

1 ¢orba kasigi limon suyu
1 su bardagi toz badem
125 gr margarin veya tereyagi
1 tutam tuz

1 gay bardagi kug Gzimu
SERBET MALZEMESI:
2 su bardagi seker

1 su bardagi su

1 kasik limon suyu

Once serbeti hazirlayin sogumaya birakin. Unu eleyin ortasini agin, erimis yad, 1 yumurta, pudra sekeri,
kabartma tozu, Gzim, tuz ve limon suyunu koyun. Etrafindaki unlari alarak yumusgak bir hamur yapin. Ceviz
blyUkliginde parcalara ayirin, avug icerisinde yassiltin, Gzerine yumurta siriin, orta hararetli firnda 40 dk.
pisirin. Firindan ¢ikar gikmaz soguk serbeti dokin.
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