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UZUM VE MISIR GEVREKLI KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi

2 Yemek Kasigi UZUM

1 Paket kabartma tozu

1 Cay Bardagi sivi yag

2 Yemek Kagidi hindistan cevizi =~
2 Yemek Kagigi CEVIZ IGI IRI DOVULMUS
1 Adet yumurta aki

1 Su Bardagi seker

MISIR GEVREGI VE YUMURTA AKI, HARIGC TUM MALZEME KARISTIRILIR BiR KAPTA KARISTIRILIR.
HAMUR GOK YUMUSAK OLMAYACAK SANAYAGLA SIVANMIS FIRIN TEPSISINE CEVIZ .
BUYUKLUGUNDE HAMURLAR KOPARILIP YUMURTA AKINA BULANIP UST KISMI MISIR GEVREGINE
BATIRILIP TEPSIYE DIZILIR. ONCEDEN 175 DERECEDE ISITILMIS FIRINA ATILIR AYNI DERECEDE
PISIRILIR 35-40 DK PISIRILIR.
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