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UzUM SUYU

https://carrefoursa.com

1 kg siyah Gzim
1 su bardagi toz seker
3 litre su

Uztimleri iyice yikayin ve derin bir tencereye alin. Uzerine suyu ilave edin ve Gzimler catlayip dagiimaya
baslayana kadar kaynatin. Uzimler suya tamamen rengini verdiginde Uzim suyunu tilbent yardimiyla stiziin ve
posasindan ayirin. Stizdiiglindz Gzim suyunu tekrar bir tencereye alin ve sekerini ilave edin. Seker eriyene
kadar kaynatin. Sicakligi gecene kadar oda isisinda bekletin ve cam siselere doldurun. lyice sogumasi igin en az
1 saat buzdolabinda bekletin.

Not: Hazirladiiniz bu Gzim suyunu konserve olarak da saklayabilirsiniz. Bunun igin GzUm suyunu sicak sicak
cam kavanozlara doldurup kavanoz kapaklarini sikica kapatin. Kavanozlari nem ve isik almayan bir erzak
dolabinda depolayabilirsiniz.
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