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UZUM SUYU ILE CEVIZLI SUCUK

4 kilo Ozim suyu

500 gram kati ayran

3 yemek kagigi nisasta

14 yemek kasig tepeleme un
1 ¢cimdik tuz

Uz0Om tanelerini yikayip ayiklayin, siiziin ve blender&apos;da ¢ekip tilbentten gegirin. Gikan suyu tencereye
aktarip ocaga koyun. Ayrana unu ve nisastayi ekleyip mikserle ¢irpin. Topaklanmamasi i¢in Gzim suyunu
slzerek ekleyin ve slrekli karistirmay ihmal etmeyin. En az 20 dakika pisirin. Hazirladiginiz cevizli sucuklari
birer birer Gzim suyuna batirin ve uygun bir yere asin.
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