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UzUM SIRASI (BURSA)

https://www.aksam.com.tr

Uziimler 6nce baglardan toplanir ve temiz yere serilerek kurutulur.
Kurutulmus Gztmler yikanip su dolu kaba bogaltilarak bir giin bekletilir.
Ertesi glin GzUm taneleri bir stizgeg yardimiyla stzGldr.

Uzimler robottan gecirilerek suyu cikarilir.

Temiz bir tllbent veya slizgeg ile stizdillr.

Uzim suyu 4-5 giintin sonunda siraya dénusur.

Not: Bursa mutfak kiltGrintn énemli bir unsuru olan ve basta Evliya Celebi&apos;nin Seyahatnamesi olmak
Uzere birgok eserde sz edilen Gzim sirasi, Tlrk Patent Kurumundan "Bursa Gzim sirasi" cografi isaret ald..
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