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UzUM SERBETI (MALATYA)

Malatya Valiligi

2 kg beyaz-siyah Uzim
Bir avu¢ pekmez topragi (beyaz toprak)

Uziimleri yikayin; siizgeg ile sikarak tiziimlerin suyunu alin.

Temiz bir tencerede, alinan Gzim suyunu kaynatin.

Kaynama esnasinda Uz0m suyuna bir avu¢ pekmez topradi katarak siranin koyulasmasi ve durulasmasini
saglayin.

Koyu sira, kapakli kavanozlarda; kdylerde ise genelde kiplerde saklanir.

Konsantre meyve 6zu, kullanilacagi zaman, su ile ezilerek serbet haline getirilir ve igilir.

Not: Ozellikle haslanmis veya haslanip yumurta ile kizartiimis igli kéfte, yumru kéfte veya kebap, yavandan
Ispanakli koftelerin yaninda sevilerek icilen dogal bir icecektir.

Pekmez Topragi: Kdylerde daglarin eteklerinde bulunan beyaz renkli bir toprak tlrtidir. Sirayr durultmak
amaciyla kullanilir. Bekleme aninda dibe ¢oker ve saglija zararsizdir.
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